
Als Leiter:in F&E verantwortest du den Fortschritt 
der Produktion, sei es durch Prozessoptimie-
rungen oder Produktentwicklungen. Du steuerst 
die kontinuierliche Verbesserung der Prozesse mit-
tels Lean-Methoden. Du arbeitest mit dem Produk-
tionsleiter sowie den Verantwortlichen übergrei-
fender Abteilungen zusammen, um Innovationen 
systematisch einzuführen und Abläufe nachhaltig 
zu optimieren. 

•	 Leitung von Optimierungsprojekten hinsichtlich 
Qualität, Effizienz & Kosten

•	 Einführung und Betreuung von Lean-Methoden 
(5S, SMED, TPM etc.)

•	 Zusammenarbeit mit Produktion, Technik & QM 
bei Problemlösungen (z. B. 8D, PDCA)

•	 Schnittstellenmanagement mit QS, AVOR, IT/
ERP, Produktion und Einkauf

•	 Entwicklung / Koordination neuer Produkte, 
Rezepturen & Verfahren inkl. Dokumentation und 
Freigabe

•	 Begleitung und Dokumentation von Line Trials & 
Nullserien

•	 Dokumentation und Validierung von Prozess- 
und Rezepturanpassungen

•	 Skalierung vom Muster bis zur Serienproduktion

•	 Abschluss in Lebensmitteltechnologie, Verfah-
rens-/Prozesstechnik oder verwandten Be-
reichen von Vorteil

•	 Erfahrung in Produktentwicklung und Prozess-
engineering im Lebensmittelbereich von Vorteil

•	 Kenntnisse in Lean-Methoden, KVP und Pro-
blemlösungstechniken (z. B. 5S, SMED, 8D)

•	 Gute Kenntnisse in MS Office und ERP 
•	 Erfahrung interdisziplinäre Projektarbeit
•	 Strukturierte, analytische, proaktive und  

lösungsorientierte Arbeitsweise 
•	 Sehr gutes Deutsch in Wort und Schrift

•	 Moderner Arbeitsplatz in einem familiären KMU
•	 Rahmenbedingungen für schnelle und einfache 

Umsetzung von Optimierungen 
•	 Kurze Kommunikationswege
•	 5 Wochen Ferien
•	 Wir übernehmen 70 % deiner BVG-Beiträge
•	 Regelmässige Mitarbeiterevents 
•	 Getränke und Kaffee stellen wir zur Verfügung
•	 Gratis Parkplätze
•	 Attraktive Mitarbeiterrabatte auf Eigenprodukte

Ob erfahrene Fachperson oder motivierter Aufstei-
ger mit Tatendrang: Wir freuen uns dich kennenzu-
lernen.
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(Junior) F&E-Leiter:in 

Unsere vielfältigen Spezialitäten werden 
täglich in sorgfältiger Handarbeit in der 

Käsekonditorei gefertigt. 

80 – 100 %
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Für unser inhabergeführtes KMU suchen  
wir per sofort oder nach Vereinbarung ein:e

Fragen? Bewerben? 
Philip Margetin, Leiter Personal 
Tel. +41 71 388 30 15 / Mail admin@eberle.ch
Sende uns deine Bewerbung: inserat@eberle.chwww.eberle.ch	 CH – 9200 Gossau


